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Année universitaire : 2026-2031
N° FICHE RNCP : 40181

Régime de la formation : ~ Formation continue

Blocs de connaissances et de compétences DAEU A
(BCC) ECTS = Parcours : Métiers du Numérique
0/an Nbre de Nbre de Total Total . .
™ ™ groupes s groupes | Volume horaire/étudiant HETD Eléments mutualisés
Modules Obligatoires
Francais 60 60 90
Anglais 60 60 90
Accompagnement/Encadrement 30 1,00 Suivi individuel 45,00
MODULES OPTIONNELS (concerne 2 modules
au choix sur 2 )
USAGES DU NUMERIQUE 60 60 %
ENVIRONNEMENTS CONNECTES 60 60 90
Volume Cc™M D P Total HETD Formation 360
Horaire
Etudiant
Année 240
Total 240




Année universitaire :
N° FICHE RNCP :

Régime de la formation :

2026-2031
40181

Formation continue

Blocs de connaissances et de compétences
(BCC)

DAEU A

Parcours : Métiers du Social

ECTS =
0/an Nbre de Nbre de Total Total . .
™ ™ groupes s groupes | Volume horaire/étudiant HETD Eléments mutualisés
Modules Obligatoires
Frangais (matiére obligatoire) 60 60 90
Anglais (matiére obligatoire) 60 60 90
Accompagnement/Encadrement 30 1,00 Suivi individuel 45,00
MODULES OPTIONNELS (concerne 2 modules
au choix sur 2)
Institutions et connaissance de l'action
sociale 60 60 90
Communication et pratiques professionnelles 60 60 %0
Volume c™M D TP Total HETD Formation 360
Horaire
Etudiant
Année 240
Total 240




Année universitaire : 2026-2031
N° FICHE RNCP : 40181

Régime de la formation : Formation continue

Blocs de connaissances et de DAEU A
compétences (BCC) Parcours : Sonate
ECTS =
4 modules a valider
0/,
an Cc™M D Nore de P Nore de Tot.al J— Total 2 modules & choisir parmi 8
groupes groupes |Volume horaire/étudiant| HETD .
options

Modules Obligatoires
Francais 100 100 100
LVE a choisir rentre a.llemand, anglais, 100 100 100
espagnol et portuguais
Méthodologie 40,00 1,00 40,00 40,00
MODULES OPTIONNELS (concerne 2
modules au choix sur 8)
MATHEMATIQUES 50,0 50,0 50,0
Comptabilité 50,0 50,0 50,0
INITIATION AU TRAVAIL SOCIAL 50,0 50,0 50,0
METIERS DE LA SANTE 50,0 50,0 50,0
Finance d'entreprise 50,0 50,0 50,0
PHILOSOPHIE 50,0 50,0 50,0
Histoire 50 50 50
Géographie 50,0 50,0 50,0

Volume CcM D P Total HETD Formation

Horaire

Etudiant

Année 300,00

Total 300,00




Année universitaire : 2026-2031
N° FICHE RNCP : 401101

Régime de la formation : Formation continue

Blocs de connaissances et de DAEU A
compétences (BCC) Parcours : Sonate
ECTS = s
0/an Nbre de Nbre de Total Total 4 module{s a v:?ll!der .
CM D TP P *2 modules a choisir parmi
groupes groupes |Volume horaire/étudiant| HETD .
10 options

Modules Obligatoires
Francais 100 100 100
MATHEMATIQUES 100,0 100,0 100,0
Méthodologie 40,00 1,00 40,00 40,00
MODULES OPTIONNELS (concerne 2
modules au choix sur 10)
QUALITE LOGISTIQUE INDUSTRIELLE ET
ORGANISATION 500 500 500
Comptabilité 50,0 50,0 50,0
CHIMIE 50,0 50,0 50,0
GENIE CIVIL 50,0 50,0 50,0
PHYSIQUE 50,0 50,0 50,0
SCIENCES DE LA VIE ET DE LA TERRE 50,0 50,0 50,0
METIERS DE LA SANTE 50,0 50,0 50,0
Anglais 50,0 50,0 50,0
Finance d'entreprise 50,0 50,0 50,0
PROGRAMMATION INFORMATIQUE 50 50 50

Volume Cc™M D P Total HETD Formation

Horaire

Etudiant

Année 300,00

Total 300,00




Année universitaire : 2026-2031
N° FICHE RNCP : 40181

Régime de la formation : Formation continue

Blocs de connaissances et de DAEU A
compétences (BCC) ECTS = Parcours : Classique
- 4 modules a valider
0/, L .
an CM D Nore de P Nore de Tot.al - Total 2 modules a choisir parmi 3
groupes groupes |Volume horaire/étudiant| HETD .
options

Modules Obligatoires
Francais 60 60 90
Anglais 60 60 90
Accompagnement/Encadrement 30 1,00 Suivi individuel 45,00
MODULES OPTIONNELS (concerne 2
modules au choix sur 3)
Informatique 60 60 90
Histoire 60 60 90
Droit 60 60 90

Volume Cc™M D P Total HETD Formation 360

Horaire

Etudiant

Année 240

Total 240




ESIROI

MAQUETTE PEDAGOGIQUE
SPECIALITE AGROALIMENTAIRE

: Enseignements mutualisés

Structuration des Unités d'Enseignement et des SAE par semestre
Compétences de la spécialité :

PROD : Concevoir ou piloter les processus de production d’un atelier de fabrication de
produits agroalimentaires dans une logique d'amélioration technique et organisationnelle
R&D : Développer des produits, procédés ou services innovants dans le domaine de
I'agroalimentaire

QHSE : Mettre en ceuvre et faire appliquer la politique
qualité-hygiéne-sécurité-environnement dans le respect de la réglementation au sein d'une
unité de production ou d'une entreprise du domaine de I'agroalimentaire

\(‘.’ : validation d'un niveau de compétence

180 1852 360 1037 413 42 464 200
[ Semeste UE__ Waters ECTS Total(h) CM(®) Tbh) _TP(h) TR Proi.(h) Auto(h) ]
TOTAL 30 436 88 272 74 2 20 30
E3AG5PR UE5-PROD : Production S5 9 130 22 90 16 2 20 30
E3AG5PR1  :Sport 1 12 0 12 0 0 0 0
E3AG5PR2 :Complément maths 2 30 6 24 0 0 0 0
E3AGS5PR3  :Présentation des filieres tropicales 1 16 4 4 8 0 0 0
E3AG5PR4  (Génie des procédés alimentaires 1 3 50 6 36 8 0 0 0
E3AG5PR5 :Gestion de production 1 1 16 6 10 0 0 0 0
E3AG5PR6 i SAE Prod 1 6 0 4 0 2 20 30
E3AG5RD UE5-R et D : Recherche et developpement S5 14 206 38 126 42 0 0 0
E3AG5RD1  :Anglais 2 30 0 20 10 0 0 0
< re 5 E3AG5RD2  :Anglais ou LV2 1 10 0 10 0 0 0 0
E3AG5RD3  :Méthodologie de I'innovation 2 28 8 0 20 0 0 0
E3AG5RD4 :Recherche et veille documentaire 1 14 0 14 0 0 0 0
E3AG5RD5 :Marketing appliqué en AA 1,5 18 8 10 0 0 0 0
E3AGS5RD6 :Propriétés fonctionnelles des aliments 3 56 12 36 8 0 0 0
E3AG5RD7  :Formulation 2 28 4 20 4 0 0 0
E3AG5RD8 :Nutrition 1 - besoin en nutriments 1,5 22 6 16 0 0 0 0
E3AG5QH UE5-QHSE : Qualité, Hygiéne, Sécurité, Environnement & 7 100 28 56 16 0 0 0
E3AG5QH1  :Gestion de projet 1,5 20 6 14 0 0 0 0
E3AG5QH2 :Méthodologie d'analyse et de résolution de problémes 1 12 2 10 0 0 0 0
E3AG5QH3 :SDA : Pathogénes et altérations 3 52 8 28 16 0 0 0
E3AG5QH4 i TES1 : Anthropocéne et Diversité égalité Inclusion 1,5 16 12 4 0 0 0 0
[ Semestte UE__ watees = ECTS Total() CM() TD() TP()  TPi  Proj.(n) Auto(n) ]
TOTAL 30 388 68 212 98 10 190 60
E3AG6PR UE6-PROD : Production S6 5,5 84 16 48 20 0 0 0
E3AG6PR1  :Sport 1 12 0 12 0 0 0 0
E3AG6PR2 :Connaissance des filiéres tropicales 1 16 4 4 8 0 0 0
E3AG6PR3 Régulation des systémes et gestion de maintenance 1 1,5 24 6 14 4 0 0 0
E3AG6PR4 :Complément physique 2 32 6 18 8 0 0 0
E3AG6RD UEG6-R et D : Recherche et developpement S6 16,5 190 22 104 56 8 170 30
E3AG6RD1 Gestion d'enquétes 1,5 18 4 14 0 0 0 0
E3AG6RD2 :Anglais 2 30 0 20 10 0 0 0
E3AG6RD3  :Anglais ou LV2 1 10 0 10 0 0 0 0
E3AG6RD4 :Comptabilité générale 1,5 18 4 14 0 0 0 0
E3AG6RD5 :Eco conception 1 16 2 6 8 0 0 0
E3AG6RD6 :Evaluation sensorielle 15 24 4 12 8 0 0 0
Semestre 6 |E3AG6RD7 :Analyse de données 1 1 10 2 8 0 0 0 0
E3AG6RD8 :Outils analytiques pour le produit 3 52 6 16 30 0 0 0
E3AG6RD9 :SAE R&D 1 6 0 4 0 2 20 30
|E3AG6RD1O Projet encadré + Evaluation des compétences (Anglais /s 3 4 0 0 0 4 150 0
E3AG6RD11 :Suivi individuel / Portefolio 0 2 0 0 0 2 0 0
E3AG6QH UE6-QHSE : Qualité, Hygiéne, Sécurité, Environnemetr 8 114 30 60 22 2 20 30
E3AG6QH1 :TES : Analyse de cycle de vie 0,5 14 4 10 0 0 0 0
E3AG6QH2 TES : Nouveaux Modéles économiques et de gouvernanc 0,5 6 6 0 0 0 0 0
E3AG6QH3 :Gestion environnementale en IAA 1 12 4 8 0 0 0 0
E3AG6QH4  :Toxicologie 1 16 4 4 8 0 0 0
E3AG6QH5 :Evolution et modification des aliments 1,5 22 4 12 6 0 0 0
E3AG6QH6 :Durée de vie des aliments 1 18 2 8 8 0 0 0
E3AG6QH7 :SDA: HACCP 1,5 20 6 14 0 0 0 0
E3AG6QH8 iSAE QHSE 1 6 0 4 0 2 20 30




ESIROI

MAQUETTE PEDAGOGIQUE
SPECIALITE AGROALIMENTAIRE

: Enseignements mutualisés

Structuration des Unités d'Enseignement et des SAE par semestre
Compétences de la spécialité :

PROD : Concevoir ou piloter les processus de production d’un atelier de fabrication de
produits agroalimentaires dans une logique d'amélioration technique et organisationnelle
R&D : Développer des produits, procédés ou services innovants dans le domaine de
I'agroalimentaire

QHSE : Mettre en ceuvre et faire appliquer la politique
qualité-hygiéne-sécurité-environnement dans le respect de la réglementation au sein d'une
unité de production ou d'une entreprise du domaine de I'agroalimentaire

[g : validation d'un niveau de compétence

180 1852 360 1037 413 42 464 200

TOTAL 30 382 97 201 82 2 20 30
E4AG7PR UE7-PROD : Production S7 16 208 51 107 50 0 0 0
E4AG7PR1  :Sport 1 12 0 12 0 0 0 0
E4AG7PR2 :Systémes logistiques 2 24 10 14 0 0 0 0
E4AG7PR3  :Dimensionnement 3 38 16 14 8 0 0 0
E4AG7PR4 :Gestion de production 2 2 24 6 8 10 0 0 0
E4AG7PR5 :Régulation des systemes et gestion de maintenance 2 2 26 4 14 8 0 0 0
E4AG7PR6 :Génie des procédés alimentaires 2 4 60 15 45 0 0 0 0
E4AG7PR7  :Pratique du génie des procédés alimentaires 2 24 0 0 24 0 0 0
E4AG7RD UE7-R et D : Recherche et developpement S7 8 102 10 60 32 0 0 0
o tre 7 E4AG7RD1 Concours d'innovation 1,5 20 4 0 16 0 0 0
E4AG7RD2 :Anglais 2 30 0 20 10 0 0 0
E4AG7RD3  :Anglais ou LV2 1 10 0 10 0 0 0 0
E4AG7RD4 :Analyse de données 2 1 10 2 2 6 0 0 0
E4AG7RD5 :Aliments prospectifs et réglementation 1 14 0 14 0 0 0 0
E4AG7RD6 :Marketing général 1,5 18 4 14 0 0 0 0
E4AG7RD7
E4AG7QH UE7-QHSE : Qualité, Hygiéne, Sécurité, Environnemer 6 72 36 34 0 2 20 30
E4AG7QH1  Stratégie 1 10 2 8 0 0 0 0
E4AG7QH2 :Droit du travail et des affaires 1,5 18 4 14 0 0 0 0
E4AG7QH3 :Management de la qualité et de la performance 1 16 4 12 0 0 0 0
E4AG7QH4 :TES : SST, RSO, éthique 1,5 22 22 0 0 0 0 0

TOTAL 30 321 55 182 74 10 190 60
E4AG8PR UE8-PROD : Production S8 13 120 26 70 16 8 170 30
E4AG8PR1  iSport 1 12 0 12 0 0 0 0
E4AG8PR2 GRH 1,5 18 4 14 0 0 0 0
E4AG8PR3 :Leadership et management 1,5 16 4 12 0 0 0 0
E4AG8PR4  :Réacteurs et bioréacteurs 2 26 4 14 8 0 0 0
E4AG8PR5  :Automatisme et maintenance 2 26 4 14 8 0 0 0
E4AG8PR6  :Performance industrielle 1 10 6 4 0 0 0 0
E4AGSPRS rojet encadré + Evaluation des compétences (Anglais /st 3 4 0 0 0 4 150 0

Semestre 8 |E4AG8RD UE8-R et D : Recherche et developpement S8 15 183 26 109 46 2 20 30
E4AG8RD1 :Concours d'innovation 1 14 0 4 10 0 0 0
E4AG8RD2 :Anglais 2 30 0 20 10 0 0 0
E4AG8RD3 :Anglais ou LV2 1 10 0 10 0 0 0 0
E4AG8RD4 :Comptabilité analytique et diagnostique financier 2 28 7 21 0 0 0 0
E4AG8RD5 :Biotechnologies alimentaires 2 26 4 14 8 0 0 0
E4AG8RD6 :Enzymologie appliquée 2,5 29 4 15 10 0 0 0
E4AG8RD7 :Séminaire de recherche 1 8 0 8 0 0 0 0
E4AG8RD8 :Nutrition santé 2,5 32 7 17 8 0 0 0
E4AG8QH UE8-QHSE : Qualité, Hygiéne, Sécurité, Environnemer. 2 18 3 3 12 0

E4AG8QH1 :Audit PRP / HACCP 2 18 3 3 12 0 0 0




ESIROI

MAQUETTE PEDAGOGIQUE
SPECIALITE AGROALIMENTAIRE

: Enseignements mutualisés

Structuration des Unités d'Enseignement et des SAE par semestre

Compétences de la spécialité :

PROD : Concevoir ou piloter les processus de production d’'un atelier de fabrication de
produits agroalimentaires dans une logique d'amélioration technique et organisationnelle
R&D : Développer des produits, procédés ou services innovants dans le domaine de

I'agroalimentaire

QHSE : Mettre en ceuvre et faire appliquer la politique
qualité-hygiéne-sécurité-environnement dans le respect de la réglementation au sein d'une
unité de production ou d'une entreprise du domaine de I'agroalimentaire

—
[Vf : validation d'un niveau de compétence
b

180

1852

360

1037

413

464

200

TOTAL 30 315 52 170 85 8 44 20
E5AG9PR UE9-PROD : Production S9 1 116 21 63 32 0 0 0
ES5AGIOPR1 Supply chain management for dairy products 3 34 8 18 8 0 0 0
E5AGI9PR2 iInnovative products based on local starchy roots 3 36 7 19 10 0 0 0
ESAGI9PR3  :Improving ultra-processed foods 5 46 6 26 14 0 0 0
E5AGI9RD UE9-R et D : Recherche et developpement S9 14 126 19 65 34 8 0 0
< tre 9 E5AGORD1  :Juice of the future 3 36 7 19 10 0 0 0
ESAGORD2 :Underutilized vegetables for nutritional security 3 36 6 20 10 0 0 0
E5AGI9RD3 :Marine resources in an intertropical and insular context 6 42 6 22 14 0 0 0

E5AG9QH UE9-QHSE : Qualité, Hygiéne, Sécurité, Environnemer. 5 73 12 42 19 0 44 20
ESAGOQH1  :Eco-responsible sector development strategy for identitan 1 22 6 12 4 0 0 0
ES5AG9QH2 :Food safety in a meat transformation unit 4 51 6 30 15 0 44 20

Total sié BE 308 327 8 0 24

TOTAL 30 10 0 0 0 10 0 0
E5AG10ST :UE10-STAGE : STAGE 30 10 0 0 0 10 0 0
Semestre 10 |ESAG10ST1 :Stage technicien 5 2 0 0 0 2 0 0
E5AG10ST2 iStage anglophone 10 3 0 0 0 3 0 0
E5AG10ST3 :Stage de fin d'études 15 5 0 0 0 5 0 0

TC 3A 26 40 0 0 0

TC_4A 26 46 0 0 0

Total TC 52 86 0 0 0

Spé_3A 130 132 4 2 8

Spé_4A 126 110 4 3 8

Spé_S5A 52 85 5 8




ESIROI

MAQUETTE PEDAGOGIQUE
SPECIALITE BATIMENT ET ENERGIE

: enseignements mutualisés

Structuration des Unités d'Enseignement et des SAE par semestre

Compétences de la spécialité :

STRUC : Concevoir et dimensionner la structure des ouvrages de type batiment notamment en
milieu extréme

QEB : Ecoconcevoir et optimiser des batiments a faible impact environnemental

EFFI : Concevoir et optimiser des systémes a faible impact, sobres et performants

PROENR : Concevoir et conduire une installation de production d’énergie renouvelable

{ : validation d'un niveau de compétence

1852 346 1130 328 48 444 560

TOTAL 30 484 91 277 110 84
E 7.5 146 26 9 24 2 40
E3BESST1 Structure isostatique 2,5 46 8 22 16 0 0
E3BE5ST2 Mécanique des Milieux Continus 2 32 7 25 0 0 0
E3BESST4 Materiaux de construction 1 28 7 21 0 [¢] 20 30
E3BE5SSTS Techniques de construction 1 24 4 12 8 0 0 0
E3BESST6 LV2 ou anglais renforcé 1 10 0 10 0 0 0 0
E3BESQE 7.5 124 36 76 12 0 0 0
1 8 2 6. 0 0 0 0
E3BESQE2 TES : Anthropocene et climat Energie Enjeux du vivant Ressource: 2 16 12 4 0 0 0 0
E3BESQE3 Traitement de données 1 16 4 12 0 0 0 0
E3BESQE4 Communication inter et intra personnelle 0,5 16 3 9 4 0 0 0
E3BE5QE5 Meécanique des fluides 2 36 7 21 8 0 0 0
e5 E3BE5SQE6 Compléments de mathématiques 1 32 8 24 0 0 0 0
75 98 1 49 36 2 20 3
15 36 6, 22 8 0 0 0
¢ 1 12 2 6 4 0 0 0
E3BESEF3 Programmation pour batiment et énergie 1 16 2 6 8 0 0 0
E3BESEF4 Sport 1 12 0 12 0 0 [} 0
E3BESEF5 Gestion de projet 1 20 1 3 16 0 0 0
E3BESEF6 Projet 2 2 0 0 0 2 20 30
E3BESPR
UE5-PROEN: Production d'énergie renouvelable $5 7.5 116 18 58 38 2 24 30
1 12 3 9 0 0 0 0
1 28 8 0 20 0 4 0
1 12 3 9 0 0 0 0
E3BESPR4 3 30 0 20 10 0 0 0
E3BESPR6 {Photovoltaique 1: techn 15 28 4 16, 8 0 0 0
TOTAL 30 374 66 222 78 8 60 90
- 7.5 102 21 57 24 0 0 [\
B 1 al 2 28 5 11 12 0 0 0
E3BE6ST2 Introduction a la maquette numérique du batiment 2 24 7 17 0 0 0 0
E3BE6ST3 2,5 40 9 19 12 0 0 0
(o] Q 0 (0]
eur 15 26 6 20 0 0 0 0
ouveaux Modeles économiques et de gouvernance d'entr: 0,5 6 6 0 0 0 0 0
Semestre 6 TES2 : ACVethb 1 14 2 12 0 0 0 0
UE6-EFFI : Efficacité énergétique des 7.5 96 15 61 16 4 40
Sport 1 12 0 12 0 0 0
E3BEGEF2 Génie climatique 2 36 8 24 4 0 0
E3BEGEF3 Méthodologie d'Analyse et de Résolution de Problemes 1 12 1 3 8 0 0
E3BEGEFS Production de froid et de chaleur 15 28 6 18 4 0 0 0
Pro 2 2 0 0 0 2 20 30
E3BE6PR 7.5 84 9 47 26 2 0 0
25 28 5 15 8 0 0 0
2 24 4 12 8 0 0 0
E3BE6PR3 3 30 0 20 10 0 0 0













